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HET PRODUCT 

VAN DE MAAND 
IS... 

 

Nu eigen kweek: rode bietjes, aardpeer, prei, diverse soorten aardappelen, kolen 

In aangroei: peterselie, spitskool, pijpajuintjes, boontjes, bloemkool, salade  

 

Van ons rundsvlees is het ganse assortiment terug verkrijgbaar. U kan altijd bestellen via onze website of email! 

 C H O C O L A D E 

 

Avocadohapje met gerookte zalm 

Doe 2 avocado’s, 1 gesneden sjalotje, 

pezo, sap  van 1 limoen, 1 gesneden 

sjalotje, ½ tl Worcestershire saus in 

een hakker/shopper. Mix tot een glad 

geheel. Neem 1 sinaasappel, rasp de 

zeste van de helft, doe in een potje en 

zet opzij. Snijd het vruchtvlees van de 

sinaasappel en 200 gram gerookte 

zalm in blokjes. Meng onder mekaar 

samen met de zeste. Lepel een laag 

avocadocrème in een glaasje, leg er een 

laagje zalm boven op en werk af met 

wat fijngehakte bieslook.  

 

 

 

 

 

Frisco’s met 

melk, witte en 

pure  Callebaut 

chocolade, 

gemaakt met 

onze eigen melk. 
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