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Openingsuren:         ma – zat : 8 – 13 uur  /  17 – 20 uur          zondag : 8 – 12 uur              Feestdagen enkel voormiddag! 

 

 

Gehaktbrood met pijnboompitten: topgerechtje!                              Eigen dier – gem. gehakt à 8.00 €/kg!                

Meng 1 kg gemengd gehakt met 100 gram pijnboompitten, 3 lente uien (in stukjes gesneden), 1 middelgrote wortel 

(geraspt), 100 gram champignons (in plakjes gesneden), 1 brique tomato frito Heinz 350 gr, 50 à 75 gr paneermeel, 2 el 

fijngehakte peterselie en 50 gr geraspte Parmezaanse kaas, 1 tl verse tijm en pezo.  Doe het gehakt in een ovenschotel, druk 

het stevig aan en bak het gehaktbrood circa 50 minuten in een voorverwarmde oven van 180°c.  

HET PRODUCT 

VAN DE MAAND IS... 
 

NIEUW !! 

Bister Belgische mosterd bio 250 gr à 2.10 € 

Girolomoni spaghetti wit bio 500 gr à 2.25 € 

Masalchi spaghetti mix kruiden bio 35 gr à 2.25 € 

Markal macaroni wit bio 500gr à 2.10 € 

Bio koninginnenbrij 10x10  ampul  à 17.96 € 

Pot stuifmeel 200 gr à 10.15 € 

Vinaigrette met honing 200 ml à 4.95 € 

Onze eigen honing is uitverkocht, we bieden nu 

EU zomer en koolzaadhoning aan van zeer goede 

kwaliteit! 

 

 

 

 

Nu eigen kweek: rode bietjes,  savooikool, 

prei, aardpeer, diverse soorten aardappelen, rode 

en witte kool.  

Lunchsalade met rosbief                  Eigen dier - rosbief à 17.50 €/kg 

Braad een rosbief +/- 400 à 500 gr aan in boter met pezo en laat zachtjes garen tot bleu/rosé. Doe in een slakom 

een zakje veldsla, gesneden witloof (besprenkelt met citroensap). Snipper 1 kleine rode ui in fijne slices, rooster 

een 50 gr pijnappelpitten, was en snij 100 gr kerstomaten doormidden, neem 2 stengels lente ui en snij in 

julienne. Neem 100 gr ontpitte dadels, snij in stukjes. Meng alles onder mekaar in een slakom. Vlak voor het 

opdienen wat balsamicoazijn erover, schilfers Parmezaanse  kaas, fijn gesneden munt en peterselie. Smakelijk! 

Rosb 

Platte kaas homemade à 1.50 €/200 gr 

Landana schapenkaas à 21.50 €/kg 

Gouda jong eigen bodem à 12.00 €/kg 

Damse brie bio kruiden à 21.95 €/kg 

Bastiaansen bio jonge kaas à 15.45 €/kg 

Pure & Prime kaaskroketten bio  à 
5.75/6 x 65 gram (diepvriezer) 

 

Onze serre is 

aangeplant! 

Salade, pijpajuin, 

bloemkool & 

spitskool  

Speciaal voor 

Vaderdag ! 

(vanaf 4 Maart) 

Belgische suiker-

wafels, huis 

gemaakt met 

roomboter en 

verse gist!     

http://www.wimpschranshoeve.be/
mailto:guy.van.bedts@telenet.be

